












5. ЯК ПРАВИЛЬНО ПІДКЛЮЧАТИ КЕГИ:

1. ЗІРВАТИ КРИШКУ ПЛОМБУ;

2. ПРОДЕЗІНФІКУВАТИ
ДУЖЕ РЕТЕЛЬНО ГОЛОВКУ
КЕГИ СПИРТОМ, АЛКОДЕЗОМ;

3. ПРОДЕЗІНФІКУВАТИ
ДУЖЕ РЕТЕЛЬНО КЛЕШНЮ
СПИРТОМ, АЛКОДЕЗОМ;

4. ЧИСТИМИ
ПРОДЕЗІНФІКОВАНИМИ
РУКАМИ ПІДКЛЮЧИТИ КЛЕШНЮ
(КОНЕКТОР)ДО КЕГИ.



6. ІНСТРУКЦІЯ ДЛЯ БАРМЕНІВ:

1.  ПОЧАТОК РОБОТИ БАРМЕНА:
• ПЕРЕВІРИТИ НАЯВНІСТЬ ПИВА У КЕГАХ;
• НАЯВНІСТЬ СО2 У БАЛОНІ І ЧИ ВІН ДОБРЕ ЗАКРІПЛЕНИЙ;
• ПЕРЕВІРИТИ ЧИ ВІДКРИТИЙ КРАН НА БАЛОНІ І КРАНИ НА РЕДУКТОРІ;
• ПЕРЕВІРИТИ ЧИ ПІДКЛЮЧЕНІ ВСІ КОНЕКТОРИ (КЛЕШНІ) ДО КЕГИ;
• ПЕРЕВІРИТИ СПРАВНІСТЬ ОХОЛОДЖУВАЧА.
1.2. ЗАВЕРШЕННЯ РОБОЧОГО ДНЯ:
• ПОМИТИ ОМИВАЧІ КЕЛИХІВ;
• ПРОТЕРТИ РОБОЧУ ПОВЕРХНЮ;
• ЗАНУРИТИ НОСИКИ КРАНІВ У ВОДУ НА НІЧ З РОЗЧИНОМ
  СТОЛОВОГО ОЦТУ 30Г НА 250 МЛ ВОДИ;
• ЗАКРИТИ БАЛОН СО2, ЗАКРИТИ КРАНИ НА РЕДУКТОРІ.



7. ЯК ПРАВИЛЬНО НАЛИВАТИ ПИВО:

• БОКАЛИ ОПОЛІСКУЄТЬСЯ ХОЛОДНОЮ ВОДОЮ 2-3 СЕКУНДИ.
   НА ЦЕ Є 2 ПРИЧИНИ – ОХОЛОДИТИ(ЯКЩО ТЕПЛО, ТЕМПЕРАТУРА БОКАЛУ 250С,
   ВОДИ 10-150С. ВОДА ОХОЛОДЖУЄ ДО 12-18С) І СТВОРИТИ ВОДЯНУ ПЛІВКУ
   ДЛЯ «М’ЯКШОГО» НАЛИВУ;
• ПОЧАТОК НАЛИВУ – БОКАЛ ПІД КУТОМ 45 ГРАДУСІВ КІЛЬКА САНТИМЕТРІВ (3-4СМ)
  НИЖЧЕ НОСИКА КРАНУ. НЕ ЗАНУРЮВАТИ НОСИК В ПИВО.
  ПО МІРІ НАЛИВУ, ВІДДАЛЯТИ І ВИРІВНЮВАТИ БОКАЛ ДО ВЕРТИКАЛЬНОГО
  ПОЛОЖЕННЯ, СТВОРЮЮЧИ ПІНУ. ПЕРШИЙ СТРУМІНЬ ІНОДІ ЗЛИВАЮТЬ,
  ЩОБ ПОЗБАВИТИСЬ ТЕПЛОГО ПИВА В НОСИКУ;
• ПІНА – ВАЖЛИВА ЧАСТИНА ВИГЛЯДУ І ФУНКЦІЇ ПИВА.
  ВОНА ЗАХИЩАЄ ПИВО ВІД ШВИДКОГО НАГРІВАННЯ.
  ТАКОЖ, ЯКЩО НАЛИТИ БЕЗ ПІНИ, ПИВО БУДЕ НАДТО КАРБОНІЗОВАНЕ
  І ЙОГО БУДЕ ТЯЖЧЕ ПИТИ. ТОВЩИНА ПІНИ МАЄ БУТИ 2 ПАЛЬЦІ – 3-4СМ; 
• ЯКЩО ПІНА СЯГНУЛА КРАЇВ БОКАЛУ І СТВОРИЛА КУПОЛ, АБО ПЕРЕЛИЛАСЬ,
  ТРЕБА ЗНЯТИ ЇЇ «НОЖЕМ». 



ДЯКУЮ!


